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ANALYSE SENSORIELLE 
FICHE DESCRIPTIVE 

 
Nom dégustateur: 
 
Date: 

 
 

 Tasse 1 Tasse 2 Tasse 3 Tasse 4 

Intensité aromatique     

Qualité aromatique     

Corps     

Acidité     

Amertume     

Astringence     

Aigre     

Fruité     
Apre     

Vert     

ligneux     

poussiéreux     

fermenté     

Rioté     

Brûlé     

Préférence     

Autre typicité     
 
Echelle des goûts et flaveurs                                          Echelle de la préférence 
 
0...nul                                                                                0...inconsommable 
1...très faible                                                                     1...très mauvais 
2...faible                                                                            2...mauvais 
3...net                                                                                3...bon 
4...fort                                                                               4...très bon 
5...très fort                                                                        5...excellent 
 
 
 
 
 


